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BARREL TAN® L
PRODUTO LÍQUIDO À BASE DE TANINOS ELÁGICOS
PARA USO ENOLÓGICO

COMPOSIÇÃO

Preparação à base de taninos elágicos, em solução aquosa, obtidos de carvalho 
francês e americano. 

CARACTERÍSTICAS

Os taninos do BARREL TAN L foram obtidos através de um processo lento de extração 
com água, das melhores madeiras de carvalho, cuidadosamente tostadas: o estudo 
HSW� TVSGIWWSW� HI� XSWXE� TIVQMXMVEQ� HIǻRMV� TEV¬QIXVSW� GSQS�� XIQTIVEXYVE� I� XIQTS��
UYI�KEVERXMWWIQ�ETIREW�E�I\XVE±­S�HEW�WYFWX¬RGMEW�TSPMJIR¾PMGEW�QIRSW�EHWXVMRKIR-
tes; BARREL TAN L distingue-se por possuir notas baunilhadas e “boisé” particular-
QIRXI�IPIKERXIW��HIZMHS�ª�TVIWIR±E�HI�WYFWX¬RGMEW�HIVMZEHEW�HE�LMHV¾PMWI�HE�PIRLMRE��
bem como pela sua suavidade em boca, mesmo com dosagens mais elevadas. Os 
vinhos tratados apresentam maior volume de boca e uma complexidade aromática 
superior.
Possui uma baixa reatividade com as proteínas.

APLICAÇÕES

BARREL TAN L, encontra aplicação nos tratamentos dos vinhos tintos e brancos, logo 
E�TEVXMV�HEW�TVMQIMVEW�JEWIW�HI�EǻREQIRXS��MHIEP�UYERHS�SW�ZMRLSW�W­S�IWXEKMEHSW�IQ�
barricas usadas que já não são capazes de cederem os taninos elegantes.
'&77*1�8&3�1��TSHI�XEQF³Q�WIV�YXMPM^EHS�REW�JEWIW�ǻREMW�HI�EǻREQIRXS�I�TV³�IRK-
arrafamento, em vinhos branco e tintos, neste caso é aconselhado adicioná-lo antes 
HE�ÅPXMQE�ǻPXVE±­S�EFVMPLERXEHSVE�I�IQ�ZMRLS�TVSXIMGEQIRXI�IWX«ZIP��
Aconselha-se ensaios prévios, com quantidades variáveis de tanino, para avaliar as 
MRXIVE±ÀIW�SVKERSP³XMGEW�GSQ�S�ZMRLS�I�TSWW¸ZIMW�IJIMXSW�GPEVMǻGERXIW�

O uso de BARREL TAN L deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

Agitar antes de usar; disperçar a quantidade necessária de BARREL TAN L em 10 
partes de vinho, e de seguida adicionar ao volume total; não usar objetos metálicos. É 
EGSRWIPLEHS� EHMGMSREV� S� XERMRS�� TIPS� QIRSW�� ��� HMEW� ERXIW� HI� UYEPUYIV� ǻPXVE±­S�� ��
WIQTVI�STSVXYRS�ZIVMǻGEV�E�IWXEFMPMHEHI�TVSXIMGE�HS�ZMRLS�ERXIW�HS�IRKEVVEJEQIRXS��
apesar de o BARREL TAN L apresentar uma baixa reatividade com os compostos 
proteicos.

DOSES

1-15 gr/hL em vinhos tintos;
1-5 gr/hL em vinhos brancos;
5-40 gr/hL em vinhos do Porto ou destilados.

EMBALAGEM

Frascos de 1 kg.

CONSERVAÇAÕ

&VQE^IREV�IQ�PSGEP�JVIWGS�I�WIGS��QIPLSV�WI�GSRWIVZEHS�RS�JVMKSV¸ǻGS�SRHI�WI�TSHI�
conservar até 24 meses. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��R­S�TIVMKSWS�

*WX«�GSRJSVQI�S�(SHI\�*RSP¾KMGS�.RXIVREGMSREP��ZIVW­S�IQ�ZMKSV�
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