
 

ATIVANTES DE
FERMENTAÇÃO

Inoser Enologia de Precisão 
Urb. Colina do Sol. Bl. 2 | 5050-221 Peso da Régua - Portugal | Tel. +351 254 324 233 
info@inoser.pt. | www.inoser.pt

Enologica Vason S.p.A.
info@vason.com | www.vason.come n o l o g i a  d e  p r e c i s ã o

BOOSTER ACTIV
PREMIUM®

NUTRIENTE COM AÇÃO DETOXIFICANTE

COMPOSIÇÃO

Paredes celulares de leveduras 50%, tiamina 0,1%, coadjuvante vegetal de filtração.

CARACTERÍSTICAS

BOOSTER ACTIV PREMIUM® é um integrador da fermentação inovativo, fruto de 
pesquisas plurianuais conduzidas e publicadas pelo departamento de investigação e 
desenvolvimento da Enologica Vason.
O aspecto inovador deste integrador está na forma da sua aplicação e nasce do 
estudo do andamento fermentativo após decorrida metade da fermentação, momen-
to em que o número de células fica constante. Nesta fase, denominada “fase 
estacionária” a utilização de elementos que podem assegurar pequenas mas impor-
tantes integrações alimentares de substâncias e factores de detoxificação, assegura 
um andamento fermentativo mais regular e permite prevenir possíveis dificuldades 
encontradas pelas leveduras.
A composição do BOOSTER ACTIV PREMIUM® foi optimizada para ter sob controlo a 
produção de acidez volátil em fermentação. O importante conteúdo em paredes 
celulares (carcaças de levedura) assegura um elevado poder absorvente sobre as 
substâncias tóxicas presentes nos vinhos que manifestam dificuldade ou abranda-
mento fermentativo, sem modificar as características qualitativas; a presença de tiami-
na assegura também uma óptima actividade da levedura, orientando-a para um meta-
bolismo que permite uma produção limitada de acetilaldeídos e cetoácidos, aspecto 
importante para manter no vinho uma maior fracção de anidrido sulfuroso activa.

APLICAÇÕES 

A constituição do BOOSTER ACTIV PREMIUM®, à base de paredes celulares de 
leveduras (produto derivado da lise celular da levedura), de celulose micronizada 
(coadjuvante vegetal de filtração) e tiamina, foi especificamente formulada para ser 
utilizada depois da segunda metade da fermentação.
Aconselha-se a sua utilização, quer como prevenção para obter uma fermentação 
regular, quer em caso de abrandamento da fermentação.

O uso de BOOSTER ACTIV PREMIUM®  deve respeitar as Normas nacionais e legais em 
vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

Dissolver o BOOSTER ACTIV PREMIUM® em 5 partes de água, deixar repousar pelo 
menos meia hora e, posteriormente, adicionar ao mosto, homogeneizando cuidadosa-
mente.

DOSES

10-30 g/hL adicionar a partir da segunda metade da fermentação.
Aviso: 30 g/hL de BOOSTER ACTIV PREMIUM® cede 30 mg/hL de tiamina (limite 
legal  é de 60 mg/hL) e 15 g/hL de carcaças de leveduras (limite legal é de 40 g/hL).

EMBALAGEM

Sacos de 500 gr e 15 kg.

CONSERVAÇÃO

Conservar num local fresco e seco. 
Fechar cuidadosamente os sacos depois de abertos.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

De acordo com as Normas em vigor, o preparado é classificado: não perigoso.

Está conforme o Codex Enológico Internacional, versão em vigor.
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(*) “Changes in Wine as a Consequence of Nitrogen Supplementation in Grape 
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