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COLORSTAB®SG

PRODUTO GRANULADO A BASE DE TANINOS

COMPOSICAO

Produto granulado obtido de uma mistura de taninos elagicos (extraido de carvalho
francés), galicos (tara e gala) e catequinicos (cha verde), permitindo uma accao
conjunta na extraccao e estabilizacao da cor nos vinhos tintos.
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COLORSTAB® SG nasce da grande experiéncia da Enologica Vason na aplicacao dos
taninos no setor enologico. As diversas fracoes de taninos presentes no COLORSTAB®
SG, desenvolvem em sinergia, algumas das agcdes mais importantes na fixacao da cor:
inativacao da oxidases presentes na uva ou provenientes da Botrytis cinerea e
formacao de complexos estaveis com as antocianas.

A primeira acao é realizada principalmente pelos taninos galicos e catequinicos, que
apresentam um maior poder desproteinizante, desnaturando a fracgao proteica da
enzima oxidasica.

A fixagao da cor € assegurada pela fracao dos taninos catequinicos, finissimos taninos
obtidos através de um processo exclusivo de extracgao do cha verde, e dos taninos
elagicos (extraido de carvalho francés); os taninos catequinicos sao mais reactivos e
com capacidade de fixar as antocianas mesmo sem oxigénio, enquanto os taninos
elagicos necessitam de maior quantidade de oxigénio para desenvolver a mesma
acao. A presenca dos taninos de carvalho (elagico) e de cha verde (catequinico),
permite equilibrar, organoleticamente o vinho: os compostos da hidrolise e da
transformacao da lenhina, contribuem para as notas baunilhadas, similares as dos
vinhos estagiados em barricas e os taninos catequinicos, podem contribuir a exaltar no
vinho a sua componente frutada. COLORSTAB® SG confere aos vinhos uma maior
longevidade e resisténcia as oxidacdes, resultam aromaticamente mais complexos e
dotados de um corpo mais elegante.

APLICACOES
B |
COLORSTAB® SG encontra aplicagcao na producao dos vinhos tintos durante a mace-
racao. Deve ser utilizado a partir da maceracao, até as primeiras fases de afinamento
apos a fermentacao alcoolica. Nos mostos possui uma acao clarificante.

O uso de COLORSTAB® SG deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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COLORSTAB®SG

PRODUTO GRANULADO A BASE DE TANINOS

] INSTRUCOES DE UTILIZACAO
o ]
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Dissolver cuidadosamente a quantidade de COLORSTAB® SG em 10 partes de agua,
e adicionar ao produto a tratar; nao utilizar objectos metalicos e agua rica em
calcario. Aconselha-se nos produtos tratados com COLORSTAB® SG uma
adequada micro-oxigenacao (MicroDue Plus).

DOSES

4 m
10 -30 g/hl (até 40 g/hl) na maceragao dos vinhos tintos;

3 - 8 g/hl na producao de vinhos rosados.
EMBALAGEM

.
Sacos de 0,5 e 5 kg.

CONSERVACAO
.

Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICACAO DOS PERIGOS

De acordo com a Norma em vigor, o preparado é classificado: nao perigoso.

Esta conforme o Codex Enolégico Internacional, versao em vigor.
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