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COLORSTAB®SG
  PRODUTO GRANULADO À BASE DE TANINOS 

COMPOSIÇÃO

Produto granulado obtido de uma mistura de taninos elágicos (extraído de carvalho 
francês), gálicos (tara e gala) e catequínicos (chá verde), permitindo uma acção 
conjunta na extracção e estabilização da cor nos vinhos tintos.

CARACTERÍSTICAS

COLORSTAB® SG nasce da grande experiência da Enologica Vason na aplicação dos 
taninos no setor enológico. As diversas frações de taninos presentes no COLORSTAB® 
�,��HIWIRZSPZIQ�IQ�WMRIVKME��EPKYQEW�HEW�E±ÀIW�QEMW�MQTSVXERXIW�RE�ǻ\E±S�HE�GSV��
inativação da oxidases presentes na uva ou provenientes da Botrytis cinerea e 
formação de complexos estáveis com as antocianas.
A primeira ação é realizada principalmente pelos taninos gálicos e catequínicos, que 
apresentam um maior poder desproteinizante, desnaturando a fracção proteica da 
enzima oxidásica.
&�ǻ\E±S�HE�GSV�³�EWWIKYVEHE�TIPE�JVE±S�HSW�XERMRSW�GEXIUY¸RMGSW��ǻR¸WWMQSW�XERMRSW�
obtidos através de um processo exclusivo de extracção do chá verde, e dos taninos 
elágicos (extraído de carvalho francês); os taninos catequínicos são mais reactivos e 
GSQ� GETEGMHEHI� HI� ǻ\EV� EW� ERXSGMEREW� QIWQS� WIQ� S\MK³RMS�� IRUYERXS� SW� XERMRSW�
elágicos necessitam de maior quantidade de oxigénio para desenvolver a mesma 
ação. A presença dos taninos de carvalho (elágico) e de chá verde (catequínico), 
TIVQMXI� IUYMPMFVEV�� SVKERSPIXMGEQIRXI� S� ZMRLS�� SW� GSQTSWXSW� HE� LMHV¾PMWI� I� HE�
transformação da lenhina, contribuem para as notas baunilhadas, similares às dos 
vinhos estagiados em barricas e os taninos catequínicos, podem contribuir a exaltar no 
vinho a sua componente frutada. COLORSTAB® SG confere aos vinhos uma maior 
longevidade e resistência às oxidações, resultam aromaticamente mais complexos e 
dotados de um corpo mais elegante.

APLICAÇÕES

COLORSTAB® SG encontra aplicação na produção dos vinhos tintos durante a mace-
VE±S��)IZI�WIV�YXMPM^EHS�E�TEVXMV�HE�QEGIVE±S��EX³�ªW�TVMQIMVEW�JEWIW�HI�EǻREQIRXS�
ET¾W�E�JIVQIRXE±S�EPGS¾PMGE��3SW�QSWXSW�TSWWYM�YQE�E±S�GPEVMǻGERXI�

O uso de COLORSTAB® SG deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

Dissolver cuidadosamente a quantidade de COLORSTAB® SG em 10 partes de água, 
e adicionar ao produto a tratar; não utilizar objectos metálicos e água rica em 
calcário. Aconselha-se nos produtos tratados com COLORSTAB® SG uma 
adequada micro-oxigenação (MicroDue Plus).

DOSES

10 -30 g/hl (até 40 g/hl) na maceração dos vinhos tintos; 
3 - 8 g/hl na produção de vinhos rosados.

EMBALAGEM

Sacos de 0,5 e 5 kg.

CONSERVAÇAÕ

Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��RS�TIVMKSWS�

Está conforme o Codex Enológico Internacional, versão em vigor.
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