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FLOTTOZIMA®

PREPARADO ENZIMATICONPARA CLARIFICAGCAO
DE MOSTOS POR FLOTACAO

ENZIMAS

COMPOSICAO
.

Pool enzimatico em solucdo com elevada atividade pectolitica, com formulacao
especifica para clarificacao de mostos atraves de flotacao.

CARACTERISTICAS

FLOTTOZIMA® L apresenta-se na forma liquida. Foi desenvolvida para o uso enologico
para obter reducdes de viscosidade do meio e modificar a hidrofilicidade das pectinas,
facilitando a clarificacao através da flotacao

APLICACOES

FLOTTOZIMA® L é utilizada no tratamento enzimatico do mosto antes do processo de
flotacao.

O uso de FLOTTOZIMA® L deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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FLOTTOZIMA®

PREPARADO ENZIMATICONPARA CLARIFICAGCAO
DE MOSTOS POR FLOTACAO

ENZIMAS

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

&5 .
Diluir a FLOTTOZIMA® L em uma pequena quantidade de mosto e acrescentar esta
solucao ao mosto total, logo imediatamente apods a prensagem, assegurando uma boa
homogeneizacao; é aconselhavel manter o mosto em agitacao durante o tratamento.
FLOTTOZIMA® L exerce a sua acao entre 0s 10 e 30°C; a velocidade de acao da enzima
aumenta neste intervalo, com o aumento da temperatura. No caso de temperaturas
inferiores, para obter os mesmos resultados, &€ necessario aumentar a dose.
A bentonite exerce um efeito de absorcao das proteinas e consequentemente das
enzimas; aconselha-se portante proceder ao tratamento com bentonite, apenas
quando a atividade enzimatica estiver completada (em geral apods 1-2 horas a tempe-
ratura de 20°C).
Separar o mosto das partes solidas dentro de 5 horas apods a aplicagao da enzima.
FLOTTOZIMA® L tolera teores de anidrido sulfuroso normalmente presentes nos
mostos.

DOSES

[«
|

0,5-5 gr/hL em mosto.

EMBALAGEM

=
|

Frascos de 1 kg.

CONSERVACAO

El
|

Conservar num local fresco (10-15°C) e seco.
Fechar cuidadosamente os frascos depois de abertos.

IDENTIFICACAO DOS PERIGOS

VAN |
. De acordo com as Normas atuais, o preparado € classificado: Xn - NOCIVO (consultar
a ficha de seguranca).

Esta conforme o Codex Enologico Internacional, versao em vigor.

Inoser Enologia de Precisao

& Urb. Colina do Sol. Bl 2 | 5050-221 Peso da Régua - Portugal | Tel. +351 254 324 233
ENOLOGICA % info@inoserpt. | wwwinoserpt
DNSO

.
e

Enologica Vason S.p.A.
nologia de precisso nfo@vason.com | ww\wvason.com




