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ICON®GUM
GOMA ARÁBICA LEVÓGIRA E MICROFILTRAVÉL 
PARA ESTABILIZAÇÃO COLOIDAL DOS VINHOS

COMPOSIÇÃO

Goma arábica levógira 20%, anidrido sulfuroso 0,3% e água desmineralizada q.b. a 
100%.

CARACTERÍSTICAS

ICON® GUM é obtida de matérias-primas de elevada qualidade provenientes da 
Acácia Verek, espécie botânica característica que apresenta um poder de rotação no 
sentido levógiro.
O departamento de I&D da Enologica Vason concebeu um processo de produção 
 exclusivo, de forma a respeitar a integridade dos colóides protectores e permitir a 
ǻPXVEFMPMHEHI�XEQF³Q�IQ�QIQFVEREW�QMGVSTSVSWEW��RS�WI�XVEXE�HI�YQ�TVSGIWWS�HI� 
LMHV¾PMWI��QEW�WMQ�YQ�Q³XSHS�IWTIG¸ǻGS�HI�WSPYFMPM^E±S��WIKYMHS�HI�YQ�GYMHEHSWS� 
TVSGIWWS� HI� ǻPXVE±S� “SMART”�� &� ǻPXVEFMPMHEHI�� ³� ZIVMǻGEHE� IQ� GEHE� PSXI� EXVEZ³W� HS� 
¸RHMGI�HI�ǻPXVEFMPMHEHI�.+��I�ZSPYQI�Q«\MQS�ǻPXV«ZIP�:max��GSQ�S�WMWXIQE�6+8�Quality 
ĀĮƒŹ±ƒĞŇĻƐƒåžƒ��HE�/Y�(PE���
ICON®� ,92� GSQTSVXE�WI� GSQS� YQ� TIVJIMXS� GSP¾MHI�� LMHV¾ǻPS� I� IWX«ZIP�� JSVQERHS� 
uma espécie de camada protectora volta dos colóides hidrófobos, não permitindo que 
IWXIW�WI�EKVIKYIQ�I�TVSZSUYIQ�XYVFMHI^�RS�ZMRLS �IWXE�IǻG«GME�RS�IJIMXS�IWXEFMPM^ER-
te é assegurada pela presença de uma fração proteica, a qual incrementa a complexi-
dade coloidal no vinho, melhorando, em grande parte, as suas características senso-
riais, assim como a perceção de redondez e suavidade no paladar.
ICON® GUM representa um suporte extremamente ativo para as substâncias 
aromáticas do vinho.
O anidrido sulfuroso presente tem como função proteger a solução das oxidações e 
da possibilidade de alterações microbiológicas.

APLICAÇÕES

ICON®� ,92� TSWWYM� YQE� IǻGE^� EG±S� TVIZIRXMZE� VIPEXMZEQIRXI� ª� TVIGMTMXE±S� HEW� 
substâncias corantes, contribuindo para a melhoria das características sensoriais, 
nomeadamente redondez e suavidade.
A adição de ICON® GUM deverá ser feita, preferencialmente em vinhos limpos, pouco 
ERXIW�HS�IRKEVVEJEQIRXS�I��GSQS�RS�EPXIVE�S�¸RHMGI�HI�ǻPXVEFMPMHEHI�HS�TVSHYXS��³� 
GSRWMHIVEHE�QMGVSǻPXV«ZIP�

O uso de ICON® GUM deve respeitar as normas nacionais e legais em vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

ICON® GUM é uma solução pronta a usar. Adicionar directamente ao produto a tratar, 
 assegurando uma adequada homogeneização; é preferencial a adição de ICON® GUM 
QIWQS�ERXIW�HE�QMGVS�ǻPXVE±S��GYNEW�HSWEKIRW�EGSRWIPLEHEW�RS�EPXIVEQ�S�¸RHMGI� 
HI�ǻPXVEFMPMHEHI�HS�ZMRLS�
Utilizar ICON®� ,92� IQ� ZMRLSW� TVSXIMGEQIRXI� IWX«ZIMW� EGSRWIPLE�WI� ZIVMǻGE±S� HE� 
IWXEFMPMHEHI�TVSXIMGE�EXVEZ³W�HS�XIWXI�5748*48*�8�

DOSES

De 25 a 100 g/hL em vinhos brancos e tintos.
Aviso: 100 g/hL de ICON® GUM cedem ao vinho 3 mg/L de anidrido sulfuroso.

EMBALAGEM

'MPLE�HI����OK�I�.'(�HI�����SY�������OK.  

CONSERVAÇÃO

Conservar em local fresco e seco, fechar cuidadosamente a embalagem depois de 
aberta.

IDENTIFIÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�*YVSTIME�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��RS�TIVMKSWS�

Está conforme o Codex Enológico Internacional, versão em vigor.
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