
 

 

TANINOS

Inoser Enologia de Precisão
Urb. Colina do Sol. Bl. 2 | 5050-221 Peso da Régua - Portugal | Tel. +351 254 324 233 
info@inoser.pt. | www.inoser.pt

Enologica Vason S.p.A.
info@vason.com | www.vason.come n o l o g i a  d e  p r e c i s ã o

PREMIUM®

LIMOUSIN SG
PRODUTO GRANULADO À BASE DE TANINO ELÁGICO

COMPOSIÇÃO

Produto granulado obtido de tanino de carvalho francês Limousin, obtido a partir de 
um processo exclusivo, de extração com uma solução hidroalcoólica.

CARACTERÍSTICAS

PREMIUM®� 1.249�.3� �,� ³� YQ� XERMRS� SFXMHS� E� TEVXMV� HI� QEHIMVE� HI� GEVZEPLS� ǻRS�
Limousin. O processo de extracção inicial, envolve a extracção lenta do tanino com 
uma solução hidroalcoólica, contido no cerne do carvalho. Este processo permite a 
extração da maior parte das substâncias polifenólicas com características não agressi-
ZEW��WIQIPLERXIW�ªW�UYI�W­S�I\XVE¸HEW�HYVERXI�E�JEWI�HI�EǻREQIRXS�IQ�FEVVMGEW�HI�
madeira.
Outra característica importante do produto, é a presença de substâncias provenientes 
da lenhina. A hidrólise e transformação desta, contribuem para o aroma característico 
de baunilha dos vinhos estagiados em barricas de madeira.
PREMIUM® LIMOUSIN SG ajuda a estabilizar a cor dos vinhos tintos, melhorando a 
longevidade e resistência à oxidação.
PREMIUM® LIMOUSIN SG confere também, maior complexidade aromática e volume 
de boca. As características qualitativas do PREMIUM® LIMOUSIN SG são garantidas 
TIPS�(IVXMǻGEHS�HI�4VMKIQ�'SX¬RMGS�I�TIPSW�GSRXVSPS�HI�UYEPMHEHI��ESW�UYEMW�S�TVSHY-
to é submetido, satisfazendo todos os parâmetros estabelecidos pelo Codex Oenologi-
que Internacional.

APLICAÇÕES

PREMIUM® LIMOUSIN SG encontra a sua aplicação nos tratamentos dos vinhos tintos, 
brancos e destilados. No caso dos vinhos pode ser aplicado logo nas primeiras fases 
HI�EǻREQIRXS��IWWIRGMEPQIRXI�ÅXMP�UYERHS�WI�TVIXIRHI�IWXEKMEV�S�ZMRLS�IQ�FEVVMGEW�
YWEHEW��UYI�N«�R­S�TSWWYIQ�E�GETEGMHEHI�HI�GIHIV�XERMRSW��EYQIRXERHS�E�ZMHE�ÅXMP�
das barricas; desta forma, nos vinhos tintos é possível, também, favorecer de forma 
substancial, o processo de estabilização da cor.
PREMIUM®�1.249�.3��,�TSHI�WIV�YXMPM^EHS�REW�JEWIW�ǻREMW�HI�EǻREQIRXS�HSW�ZMRLSW�
FVERGSW� I� XMRXSW�� RIWXI� GEWS� ³� EGSRWIPLEHS� E� EHM±­S� ERXIW� HE� ÅPXMQE� ǻPXVE±­S� IQ�
vinhos proteicamente estáveis.
É aconselhável executar testes laboratoriais prévios através da adição de quantidades 
variáveis de tanino para avaliar a interacção organolética com o produto.

O uso de PREMIUM® LIMOUSIN SG deve respeitar as Normas nacionais e legais em 
vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

Dissolver a quantidade necessária em 10 partes de água e depois adicionar ao vinho, 
homogeneizando cuidadosamente; não utilizar ferramentas de metal e águas ricas em 
calcário. 
Aviso: ³�EGSRWIPL«ZIP��E�EHM±­S��TIPS�QIRSW����HMEW�ERXIW�HE�ÅPXMQE�ǻPXVE±­S��&TVIWIR-
ta uma reatividade limitada com os compostos proteicos, mas é sempre oportuno 
ZIVMǻGEV�E�IWXEFMPMHEHI�TVSXIMGE�HS�ZMRLS�ERXIW�HS�XVEXEQIRXS�

DOSES

1 ‐ 15 g/hL nos vinhos tintos,
1 ‐ 5 g/hL nos vinhos brancos,
5 ‐ 40 g/hL para os vinhos generosos ou destilados.

EMBALAGEM

Sacos de 0,5 kg.

CONSERVAÇAÕ

Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��R­S�TIVMKSWS�

Está conforme o Codex Enológico Internacional, versão em vigor.
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