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PREMIUM®
UVA SG

PRODUTO GRANULADO A BASE DE TANINO PARA USO ENOLOGICO

COMPOSICAO

Produto granulado obtido da pelicula da uva.

CARACTERISTICAS

PREMIUM® UVA SG reflecte a composicao taninica presente naturalmente nas uvas
maduras. A formulacao de origem catequinica e procianidinica, confere ao tanino uma
elevada reatividade, quer com as proteinas, incluindo a polifenoloxidase, quer com as
substancias corantes.

PREMIUM® UVA SG confere maior durabilidade ao produto e resisténcia as oxidagoes.
Os vinhos resultam aromaticamente mais complexos e mais encorpados.

H APLICACOES
|

PREMIUM® UVA SG e utilizado no tratamento de vinhos tintos, brancos e destilados,
pode ser adicionado quer nas primeiras fases da elaboracao do vinho quer durante o
afinamento.
A utilizacdo em mostos e vinhos jovens provenientes de uvas botritizadas, impede os
processos oxidativos provocados pela lacase . Durante a vinificagao dos vinhos tintos,
a sua utilizacao durante a maceracao, permite fixar as fracgcdes antocianicas extraidas
da pelicula.
PREMIUM® UVA SG é utilizado no tratamento dos vinhos brancos para favorecer a
estabilizacao proteica, reduzindo a quantidade de bentonite necessaria para esse
efeito, ajudando a manter a integridade do produto.
A sua acao antioxidante permite manter as quantidades de dioxido enxofre neces-
sarias para a estabilidade do vinho.

O uso de PREMIUM® UVA SG deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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PREMIUM®
UVA SG

PRODUTO GRANULADO A BASE DE TANINO PARA USO ENOLOGICO

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

&5 ¥
Dissolver cuidadosamente a quantidade necessaria em 10 partes de agua e depois
adicionar ao mosto ou vinho; nao utilizar ferramentas de metal e aguas ricas em
calcario. Recomenda-se a adicao do PREMIUM® UVA SG alguns dias antes de
qualquer filtragcao.

DOSES

5-15 g/hL na maceracao dos vinhos tintos.
3-8 g/hL para a producao de vinhos rose.
1-5 g/hL para a producao de vinhos brancos.

EMBALAGEM

Sacos de 0,5 kg.

CONSERVACAO

Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICACAO DOS PERIGOS

De acordo com a Norma em vigor, o preparado é classificado: nao perigoso.

Esta conforme o Codex Enolégico Internacional, versao em vigor.
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