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PREMIUM®

WHISKY LATTONE 
PRODUTO GRANULADO À BASE DE TANINO ELÁGICO
PARA USO ENOLÓGICO

COMPOSIÇÃO

Produto granulado obtido de taninos provenientes de carvalho americano de grande 
prestígio.

CARACTERÍSTICAS

PREMIUM® WHISKY LATTONE SG é um produto de alta gama, extraído e seco através 
HI�TVSGIWWSW�IWTIG¸ǻGSW��TEVXMGYPEVQIRXI�VIWTIMXSWSW�HE�TVIWXMKMEHE�QEX³VME‐prima.
Na sua composição, encontram‐se substâncias polifenólicas com características orga-
nolépticas, pouco agressivas, permitindo exaltar a estrutura dos grandes vinhos, sem 
predominar.
PREMIUM® WHISKY LATTONE SG distingue‐se pela sua elegância, mesmo em doses 
mais elevadas. Os vinhos tratados apresentam‐se muito limpos e com exuberantes 
notas suaves e baunilhadas, enriquecendo a complexidade aromática.
A cuidadosa selecção das matérias‐primas, dos melhores carvalhos americanos e os 
rigorosos processos de produção garantem um nível de qualidade entre os mais 
elevados parâmetros exigidos pelo Codex Œnologique Internacional.
PREMIUM® WHISKY LATTONE SG é depois tratado na Enologica Vason através de um 
processo particular, chamado “instantaneização”, que o torna facilmente solúvel em 
água respeitando as exclusivas qualidades organolépticas.

APLICAÇÕES

PREMIUM® WHISKY LATTONE SG encontra a sua aplicação nos vinhos tintos, brancos 
e nos destilados.
3S�GEWS�HSW�ZMRLSW�TSHI�WIV�YXMPM^EHS�REW�TVMQIMVEW�JEWIW�HI�EǻREQIRXS��IWWIRGMEP-
mente útil quando se pretende estagiar o vinho em barricas usadas, que já não 
possuem a capacidade de ceder taninos, aumentando a vida útil das barricas; desta 
forma, nos vinhos tintos é possível favorecer de forma substancial o processo de 
estabilização da cor.
Para os vinhos brancos, numa mesma fase, permite aumentar o corpo, melhorar a 
complexidade aromática e contribuir para uma maior estabilidade proteica.
PREMIUM® WHISKY LATTONE SG confere ao vinho uma maior longevidade, 
resistência às oxidações, estrutura, persistência e suavidade, reduzindo as perceções 
gustativas negativas como a adstringência e amargor. Possui também um efeito 
GPEVMǻGERXI�
PREMIUM® WHISKY 1&8843*��,�TSHI�WIV�XEQF³Q�YXMPM^EHS�REW�JEWIW�ǻREMW�HI�EǻRE-
mento dos vinhos brancos e tintos, neste caso aconselha‐se a aplicação antes da 
ÅPXMQE�ǻPXVE±­S�I�HITSMW�HE�IWXEFMPM^E±­S�TVSXIMGE�
É aconselhável executar testes laboratoriais prévios através da adição de quantidades 
variáveis de tanino para avaliar a interacção organolética com o vinho.

O uso de PREMIUM® WHISKY LATTONE SG deve respeitar as Normas nacionais e 
legais em vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

Dissolver a quantidade necessária em 10 partes de água e depois adicionar ao vinho, 
homogeneizando cuidadosamente; não utilizar ferramentas de metal e águas ricas em 
calcário.
Aviso: PREMIUM® WHISKY LATTONE SG apresenta uma reatividade limitada com os 
GSQTSWXSW� TVSXIMGSW�� QEW� ³� WIQTVI� STSVXYRS� ZIVMǻGEV� E� IWXEFMPMHEHI� TVSXIMGE� HS�
vinho antes do tratamento, sobre tudo se o tratamento for realizado perto das últimas 
ǻPXVE±ÀIW�ERXIW�HS�IRKEVVEJEQIRXS�

DOSES

1 ‐ 15 g/hL nos vinhos tintos,
1 ‐ 5 g/hL nos vinhos brancos,
5 ‐ 40 g/hL para os destilados e vinhos generosos.

EMBALAGEM

Sacos de 0,5 kg.

CONSERVAÇAÕ

Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��R­S�TIVMKSWS�

Está conforme o Codex Enológico Internacional, versão em vigor.
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