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PREMIUM®

ROUGE
SACCHAROMYCES CEREVISIAE

COMPOSIÇÃO

Levedura para uso enológico com elevada percentagem de células activas (mínimo 
20 mil milhões por grama de produto); proveniente de nobres vinhas da região de 
'SVH³YW �IWXMVTI�GPEWWMǻGEHE�GSQS��EGGLEVSQ]GIW�GIVIZMWMEI�WIKYRHS�E�GPEWWMǻGE±­S�
de Looder de 1970.

CARACTERÍSTICAS

PREMIUM®�749,*��ETVIWIRXE�YQE�GMR³XMGE�HI�JIVQIRXE±­S�QYMXE�V«TMHE�REW�TVMQIM-
ras 24-36 horas, para garantir um andamento constante e regular.
&� EQTPE� KEQE� HI� XIQTIVEXYVE�� TIVQMXI� PIZEV� E� GEFS� E� JIVQIRXE±­S�� EWWIKYVERHS�
bons resultados, mesmo sem controlo de temperatura.
&� IWGEWWE� TVSHY±­S� HI� GSQTSWXSW� WYPJYVEHSW�� IZMXE� E� JSVQE±­S� HI� JIR¾QIRSW� HI�
VIHY±­S��UYI�TSHIQ�MRXIVJIVMV�RE�I\TVIWW­S�HSW�EVSQEW�ZEVMIXEMW�
&TVIWIRXE��XEQF³Q��YQE�FEM\E�TVSHY±­S�HI�IWTYQE�I�YQE�FSE�VIWMWX´RGME�ES�«PGSSP�
Pelas suas características a PREMIUM® ROUGE reduz os riscos de paragem de 
JIVQIRXE±­S�
8SPIV¬RGME�ES�«PGSSP��#����	
7ERKI�¾XMQS�HI�XIQTIVEXYVE����s(�����s(��

APLICAÇÕES

PREMIUM®�749,*�³�YQE�IWXMVTI�TEVXMGYPEVQIRXI�EGSRWIPLEHE�TEVE�E�TVSHY±­S�HI�
ZMRLSW�XMRXSW�IRGSVTEHSW��IWXVYXYVEHSW�I�HIWXMREHSW�E�PSRKSW�IWX«KMSW�
8SYVMKE�3EGMS-
REP��8MRXE�7SVM^���]VEL��(EFIVRIX��EYZMKRSR��(EFIVRIX�+VERG��2IVPSX��
&�IPIZEHE�TVSHY±­S�HI�KPMGIVSP�I�E�EG±­S�HIQEPMGERXI��TIVQMXI�STXMQM^EV�E�UYEPMHEHI�
HS�ZMRLS��&�I\GIPIRXI�GMR³XMGE�JIVQIRXEXMZE��MRǼYIRGME��HI�JSVQE�QYMXS�MRXIVIWWERXI��E�
I\XVEG±­S� HSW� GSQTSRIRXIW� VIWTSRW«ZIMW� TIPE� GSV�� TIVQMXMRHS� SFXIV� ZMRLSW� GSQ�
maior índice de polifenóis e intensidade corante. PREMIUM® ROUGE tem uma capaci-
HEHI� HI� EFWSV±­S� QYMXS� PMQMXEHE� HEW� WYFWX¬RGMEW� GSVERXIW� WSFVI� E� TEVIHI� GIPYPEV��
TIVQMXMRHS�TVSPSRKEV�S�IWX«KMS�WSFVI�FSVVEW�ǻREW�

O uso de PREMIUM®�749,*�HIZI�VIWTIMXEV�EW�3SVQEW�REGMSREMW�I�PIKEMW�IQ�ZMKSV�
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

)MWWSPZIV� E� UYERXMHEHI� RIGIWW«VME� HI� PIZIHYVE� IQ� ��� TEVXIW� HI� «KYE� QSVRE� 
��s(��
GSRXIRHS����	�HI�E±ÅGEV �HIM\EV�VITSYWEV�QIME�LSVE �EKMXEV�I�EHMGMSREV�KVEHYEPQIRXI�
ES�QSWXS�WYPǻXEHS�TEVE�R­S�TVSZSGEV�FVYWGEW�HMQMRYM±ÀIW�HI�XIQTIVEXYVE�
5EVE�JEGMPMXEV�E�QYPXMTPMGE±­S�HE�PIZIHYVE�S�WYFWXVEXS�R­S�HIZI�GSRXIV�QEMW�HI��	�HI�
E±ÅGEV�I�HIZI�WIV�GYMHEHSWEQIRXI�EVINEHS �RIWXE�JEWI�EGSRWIPLE�WI�S�YWS�HI�EXMZER-
XIW�HI�JIVQIRXE±­S�GSQTPI\SW�GSQS�:��8&78*7�+79.8�
&�PIZIHYVE�VIMHVEXEHE�I�RE�JEWI�HI�JIVQIRXE±­S�EXMZE��TSHI�WIV�EHMGMSREHE�ª�QEWWE�E�
fermentar.
5EVE�MRJSVQE±ÀIW�QEMW�HIXEPLEHEW�WSFVI�E�EHM±­S�HEW�WYFWX¬RGMEW�RYXVMIRXIW�I�WSFVI�E�
STXMQM^E±­S�HS�YWS�HEW�PIZIHYVEW��GSRWYPXEV�S�RSWWS�WIVZM±S�X³GRMGS�I�SW�TVSGIHMQIR-
XSW�SǻGMEMW�

DOSES

���K�LL�RE�JIVQIRXE±­S�HI�QSWXS�TEVE�ZMRLSW�XMRXSW�

EMBALAGEM

4�TVSHYXS�³�IQFEPEHS�WSF�Z«GYS��IQ�WEGSW�HI���� Kr�

CONSERVAÇÃO

4� TVSHYXS� HIZI� WIV� GSRWIVZEHS� IQ� EQFMIRXI� JVIWGS� I� WIGS � RIWXEW� GSRHM±ÀIW�
QERX³Q�E�WYE�EXMZMHEHI�EX³�ª�HEXE�HI�ZEPMHEHI�MRHMGEHE�RE�IQFEPEKIQ��&�IQFEPEKIQ�
aberta deve ser cuidadosamente fechada e utilizada o mais rapidamente possível.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�*YVSTIME�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��R­S�TIVMKSWS�

*WX«�GSRJSVQI�S�(SHI\�*RSP¾KMGS�.RXIVREGMSREP��ZIVW­S�IQ�ZMKSV�
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