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PREMIUM®

ZINFANDEL
SACCHAROMYCES CEREVISIAE

COMPOSIÇÃO

Levedura para uso enológico com elevada percentagem de células activas (mínimo 
10 mil milhões por grama de produto); seleccionada na região do Salento (Itália) da 
GEWXE� 5VMQMXMZS� HM� 2ERHYVME�� *WXMVTI� GPEWWMǻGEHE� GSQS� �EGGLEVSQ]GIW� GIVIZMWMEI�
WIKYRHS�E�GPEWWMǻGE±S�HI�1SSHIV�HI������

CARACTERÍSTICAS

PREMIUM®� >.3+&3)*1� ETVIWIRXE� YQE� GMR³XMGE� HI� JIVQIRXE±S� QYMXS� V«TMHE� REW�
TVMQIMVEW�������LSVEW��TVIZEPIGIRHS�VETMHEQIRXI�WSFVI�E�ǼSVE�MRH¸KIRE�TEVE�EWWYQMV�
HI�MQIHMEXS�YQ�ERHEQIRXS�GSRWXERXI�HE�JIVQIRXE±S��
�� GETE^� HI� PIZEV� E� GEFS� YQE� JIVQIRXE±S� PMQTE� I� VIKYPEV� QIWQS� E� XIQTIVEXYVEW�
IPIZEHEW��EWWIKYVERHS�XEQF³Q��FSRW�VIWYPXEHSW�IQ�QSWXSW�ZMRMǻGEHSW�WIQ�GSRXVSPS�
de temperatura.
Não tem tendência a produzir compostos sulfurados que podem interferir na expres-
são aromática da casta. 
Foi seleccionada pela sua limitada capacidade de produzir acidez volátil.  
&TVIWIRXE�XEQF³Q�YQE�FEM\E�TVSHY±S�HI�IWTYQE�I�YQE�¾XMQE�VIWMWX´RGME�ES�«PGSSP�
Pelas suas características a PREMIUM® ZINFANDEL é uma estirpe interessante para 
KIVMV�JIVQIRXE±ÀIW�GSQ�KVEHYE±ÀIW�EPGS¾PMGEW�IPIZEHEW�PMQMXERHS�S�VMWGS�HI�TEVEKIQ�
HI�JIVQIRXE±S�
Tolerância ao álcool: 19,65 %

APLICAÇÕES

PREMIUM®�>.3+&3)*1�³�YQE�IWXMVTI�TEVXMGYPEVQIRXI�EGSRWIPLEHE�TEVE�E�TVSHY±S� 
de vinhos tintos encorpados e estruturados, destinados a estágios prolongados. 

O uso de PREMIUM®  ZINFANDEL deve respeitar as Normas nacionais e locais em vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

Dissolver a quantidade necessária de levedura em 10 partes de água morna (40°C) 
GSRXIRHS����	�HI�E±ÅGEV �HIM\EV�VITSYWEV�QIME�LSVE �EKMXEV�I�EHMGMSREV�KVEHYEPQIRXI�
ES�QSWXS�WYPǻXEHS�TEVE�RS�TVSZSGEV�FVYWGEW�HMQMRYM±ÀIW�HI�XIQTIVEXYVE�
5EVE�JEGMPMXEV�E�QYPXMTPMGE±S�HE�PIZIHYVE�S�WYFWXVEXS�RS�HIZI�GSRXIV�QEMW�HI��	�HI�
E±ÅGEV�I�HIZI�WIV�GYMHEHSWEQIRXI�EVINEHS �RIWXE�JEWI�EGSRWIPLE�WI�S�YWS�HI�EXMZER-
XIW�HI�JIVQIRXE±S�GSQTPI\SW�GSQS�:��8&78*7�+79.8�SY�:��8&78*7�57*2.92�
&�PIZIHYVE�VIMHVEXEHE�I�RE�JEWI�HI�JIVQIRXE±S�EXMZE��TSHI�WIV�EHMGMSREHE�ª�QEWWE�E�
fermentar.
5EVE�MRJSVQE±ÀIW�QEMW�HIXEPLEHEW�WSFVI�E�EHM±S�HEW�WYFWX¬RGMEW�RYXVMIRXIW�I�WSFVI�E�
STXMQM^E±S�HS�YWS�HEW�PIZIHYVEW��GSRWYPXEV�S�RSWWS�WIVZM±S�X³GRMGS�I�SW�TVSGIHMQIR-
XSW�SǻGMEMW�

DOSES

20�K�L1�RE�JIVQIRXE±S�TEVE�ZMRLSW�XMRXSW�

EMBALAGEM

O produto é embalado sob vácuo, em sacos de 500 gr e 10 kg.

CONSERVAÇÃO

4� TVSHYXS� HIZI� WIV� GSRWIVZEHS� IQ� EQFMIRXI� JVIWGS� I� WIGS � RIWXEW� GSRHM±ÀIW�
QERX³Q�E�WYE�EXMZMHEHI�EX³�ª�HEXE�HI�ZEPMHEHI�MRHMGEHE�RE�IQFEPEKIQ��&�IQFEPEKIQ�
aberta deve ser cuidadosamente fechada e utilizada o mais rapidamente possível.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�*YVSTIME�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��RS�TIVMKSWS�

Está conforme o Codex Enológico Internacional, versão em vigor.
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