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SAFE TAN®SG

MISTURA DE TANINOS GALICOS
ALTAMENTE SOLUVEL.

COMPOSICAO
.

Mistura de taninos galicos. produto granulado altamente soluvel.

CARACTERISTICAS

«
i
|

SAFE TAN® SG € um produto a base taninos galicos, muito reativos com as proteinas
e com o oxigenio sendo uma protecao eficaz contra os fendmenos de oxidagcao
da uva, mosto e vinho. Pode ser utilizado para complementar a agao
antioxidante e antimicrobiana do dioxido de enxofre aumentando o efeito de
protecao aromatica e da cor.

A utilizacdo de SAFE TAN® SG é recomendada em uvas contaminadas por Botrytis
cinerea pois a elevada reatividade com as proteinas bloqueia os fenomenos de
oxidacao enzimatica.

SAFE TAN® SG apoia a acdo natural dos taninos endégenos da uva, reforcando a
clarificagcao com respeito e equilibrio pelas caracteristicas organolépticas.

Pode ser utilizado em uva e durante a vinificacao de vinhos brancos, rosados e tintos.

H APLICACOES
|
SAFE TAN®SG pode ser utilizado em qualquer fase da vinificacao.

A aplicacao de SAFE TAN® SG na uva & um reforco, em mosto promove a protecao
das caracteristicas varietais.

A acao sinergica com o dioxido de enxofre e o acido ascorbico promove o aumento
do potencial redox dos vinhos evitando reacdes de oxidacao de aroma e cor.

E uma ferramenta fundamental para a vinificagdo de uvas afetadas por Botrytis
cinerea.

O uso de SAFE TAN® SG deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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SAFE TAN® SG

MISTURA DE TANINOS GALICOS,
ALTAMENTE SOLUVEL.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO
&5 .

Dissolver cuidadosamente a quantidade necessaria de SAFE TAN® SG numa
proporcao de 1:10 de vinho ou agua e depois adicionar ao vinho; nao utilizar objectos
metalicos e agua rica em calcario.

Recomendamos, apos a aplicacao verificar a estabilidade proteica dos vinhos, a fim de
evitar precipitacdes de tano-proteina.

DOSES

2 - 5g/hL nas uvas ou mosto; em caso de uva comprometida a nivel sanitario
utilizar dosagens mais elevadas, até 10-15 g/hL;

1- 4 g/hL para vinhos brancos;

2 - 8 g/hL para vinhos tintos.

EMBALAGEM

Sacos de 5 kg.

CONSERVACAO

Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICACAO DOS PERIGOS

De acordo com a Norma em vigor, o preparado é classificado: nao perigoso.

Esta conforme o Codex Enologico Internacional, versao em vigor.
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