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SMARTAN®

FRUITY
PRODUTO À BASE DE TANINOS CONDENSADOS 
PARA USO ENOLÓGICO

COMPOSIÇÃO

Produto granulado, composto por taninos condensados, rico em polissacarídeos 
naturais. 

CARACTERÍSTICAS

SMARTAN® FRUITY é extraído de materias primas, escolhidas pela sua elegância. 
Através de um lento processo de produção, conseguem-se extrair os compostos  
fenólicos com características organoléticas positivas e alguns polissacarídeos com 
ação estabilizante.
SMARTAN® FRUITY é muito elegante em boca. Pelas suas propriedade de estabiliza-
dor do potêncial redox, permite manter ao longo do tempo todas as notas frutadas 
presentes nos vinhos,  SMARTAN® FRUITY  contribui para conservar uma elevada 
complexidade aromática e um agravável volume de boca. 

APLICAÇÕES

SMARTAN® FRUITY é ideal para tintos e rosados. Em doses mais baixas também em 
vinhos brancos. Pode ser utilizado em qualquer fase do processo, mas a sua aplicação 
GP«WWMGE� ³� REW� JEWIW� HI� EǻREQIRXS� I� TVITEVE±­S� HI� PSXIW�� &GSRWIPLE�WI� IRWEMSW�
prévios, com quantidades variáveis de tanino, para avaliar as interações organoléticas 
GSQ�S�ZMRLS�I�TSWW¸ZIMW�IJIMXSW�GPEVMǻGERXIW�
Muito interessante em colheitas tardias ou vinhos do Porto. 

O uso de SMARTAN® FRUITY deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

SMARTAN® FRUITY é soluvel em água. Dissolver a quantidade necessaria em 10 
partes de água, e de seguida adicionar ao volume total; não usar objetos metálicos ou 
«KYE�VMGE�IQ�GEPG«VMS��:IVMǻGEV�E�IWXEFMPMHEHI�TVSXIMGE�HS�ZMRLS�ERXIW�HS�IRKEVVEJE-
mento.

DOSES

2 - 10 gr/hL em vinhos tintos e rosados; 
1 - 5 gr/hL em vinhos rosados;
 0,5 - 3 gr/hL em vinhos brancos.

EMBALAGEM

Sacos de 0,5 kg.

CONSERVAÇAÕ

Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��R­S�TIVMKSWS�

Está conforme o Codex Enológico Internacional, versão em vigor.

SMARTAN®

FRUITY

FICHA TÉCNICA DE: 20/01/2023 - 2/2

PRODUTO À BASE DE TANINOS CONDENSADOS
PARA USO ENOLÓGICO




