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SMARTVIN® CARB

CARVAO ENOLOGICO AGLOMERADO

CLARIFICANTES

COMPOSICAO
:

Carvao vegetal aglomerado em “pellets’.

CARACTERISTICAS

«
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SMARTVIN® CARB & um carvao vegetal aglomerado em “pellets”.

A estrutura em “pellets” facilita a sua manipulagao reduzindo a pulvurosidade, mantendo
um elevado poder absorvente da matéria corante dos vinhos.

O tratamento com acido fosforico permite obter um produto com elevado grau de pureza
e com um conteudo minimo de metais cediveis, em particular zinco e chumbo.

A sua acao absorvente é particularmente eficaz nas antocianas e nos oligomeros facilmen-
te oxidaveis, causadores da instabilidade nos vinhos brancos.
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SMARTVIN® CARB ¢ indicado para o tratamento de mostos, vinhos brancos, vinagres e
sumos de fruta.
A sua utilizacao € ideal para a estabilizacao dos vinhos brancos oxidados, porque cede
produtos de condensacao das substancias fendlicas, melhorando as caracteristicas
cromaticas e organoléticas do vinho. Pequenas quantidades de SMARTVIN® CARB
podem melhorar o decorrer da fermentacao, pela absorcao de substancias toxicas
secretadas pelas leveduras no mosto.

O uso de SMARTVIN® CARB deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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SMARTVIN® CARB

CARVAO ENOLOGICO AGLOMERADO

CLARIFICANTES

INSTRUCOES DE UTILIZACAO
55 0

Dissolver SMARTVIN® CARB em pouco vinho ou adicionar directamente ao produto a
tratar; manter em agitacao durante, pelo menos, 30 minutos.

DOSES

Variavel até 100 g/hL.
Aconselha-se a realizagcao de ensaios previos laboratoriais.

EMBALAGEMsa
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code 5 kg e 10 kg.

CONSERVACAO

i
O produto deve ser conservado em ambiente fresco e seco; fechar cuidadosamente a
embalagem depois de aberta.
IDENTIFICACAO DOS PERIGOS

i

De acordo com a Norma Europeia em vigor, o preparado € classificado: nao perigoso.

Esta conforme o Codex Enolégico Internacional, versao em vigor.
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