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VINOKLARIS

MEMBRANA DE FILTRACAO

FILTRACAO

CARACTERISTICAS

A membrana VINOKLARIS é projetada para poder ser utilizada como filtracao final para a estabilizacao
microbiolégica de vinhos e solugcao alcodlicas, onde € necessario um elevado nivel de seguranca na
retencao biologica com uma otima relagao custo/prestacoes.

O meio filtrante & constituido por uma membrana hidrofilica em PES (Polieteresulfona), que garante elevada
resisténcia aos ciclos de esterilizacdo com vapor ou produtos quimicos, e nao sofre hidrolise durante os
ciclos tipicos do setor enolégicos de regeneracao e lavagem com agua quente.

Todo o processo de construgao € efetuado numa camara estéril, para garantir um elevadissimo standard
microbiologico, e todas as membranas sao submetidas a teste de integridade.

Meio filtrante Suporte superior Suporte inferior Estrutura interna Estrutura externa_| Terminacoes
L L ) ’ ) ’ Polipropileno
PES Poliéster Poliéster Polipropileno Polipropileno Poliéster

CONDICOES OPERATIVAS RECOMENDADAS

Temperatura maxima em continuo 65°C

Regeneracdo Cross Caust Plus 1%

Esterilizacdo a vapor 40 horas a 121°C (Ciclos de 30 min.)
Sanitizacdo com aqua quente 80°C méxim{a

Sanitizacdo com guimicos Solucao de Acido Peracético a 1%
Pressao diferencial maxima 5,0 Bar @ 25°C

Queda de pressdo 2,0 Bar @ 25°C
Conservacao 3 <diasde cons.<30 MembralLife Plus 1%

QUEDA DE PRESSAO - TESTE DE INTEGRIDADE

Grau absoluto Limite da qrueda Test

de filtracao de liquidos | "o ana ded3€o" ) rf]aecr)ﬂbranas de 30" de integridade”
AY 0.20 um 0.07 bar 0.07 bar 2.4 bar
AL 0.45 um 0,10 bar 0,10 bar 11 bar
AP 0,65 um 0.10 bar 0,10 bar 0.9 bar
AS 0.80 um nao aplicavel nao aplicavel
AZ 120 um nao aplicavel nao aplicavel
“Duracdo 5 minutos

POROSIDADE E CAUDAL

Codigo () recomend anade 10"

AY

AL 0.45 ym
AP 0.65 um
AS 0.80 um
AZ 120 um
AP-= 0. bar
RETENCAO

> 10" Brevundimonas diminuta
AL > 10" Oenococcus oeni
AP > 10" Saccharomyces cerevisiae
AS > 10" Saccharomyces cerevisiae
AZ nao aplicavel
AP=0,1 bar

Legislacdo - Os materiais utilizados estao de acordo com a Diretiva Europeia 2002/72/CEE e sucessivas atualizacdes, com EC e FDA-CFR 21
para o contato com alimentos, e aos regulamentos CE 135/2004 e 1895/2005.

Seguranca biologica - Os materiais superam os testes toxicologicos previstos da USP-Class VI e as provas quimico fisicas previstas pelo USP-
Materiais plasticos.

E da responsabilidade do utilizador determinar a idoneidade do produto para uma utilizacao especifica e sua adaptabilidade aos procedimentos
de utilizacao.
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