FICHA TECNICA DE: 30/01/2023-1/1 R

FILTRACAO

VINOLIFE

FILTRO DE PROFUNDIDADE COM POROSIDADE B
ABSOLUTA COM ELEVADA CAPACIDADE DE RETENCAO
DAS LEVEDURAS

VINOLIFE é utilizado em enologia como pré-filtro absoluto com uma elevada capacidade de retencao das
leveduras no vinho.

O meio filtrante & em Polipropileno e a sua construcao € efetuada envolvendo varios estrados para se obter
uma porosidade progressiva. A superficie interna assegura um grau de filtragdo com uma eficiéncia na
retencao de 99,98%, permitindo assim a reducao das leveduras.

A estrutura externa em Polipropileno estruido garante uma excelente resisténcia aos ciclos de esterilizacao
com vapor.

MATERIAIS

Meio filtrante Suporte superior Suporte inferior Estrutura interna Estrutura externa_| Terminacoes

Polipropileno Polipropileno Polipropileno Polipropileno Polipropileno Polipropileno

CONDICOES OPERATIVAS RECOMENDADAS

Temperatura maxima em continuo 65°C

Regeneracdo Cross Caust Plus 1%

Esterilizacdo a vapor. 50 horas a 125°C (Ciclos de 30 min.)
Sanitizacdo com aqua quente 80°C maxima

Sanitizaco com quimicos Solucao de Acido Peracetico a 1%

Pressao diferencial maxima 5,0 Bar @ 25°C

Queda de pressao 2,0 Bar @ 25°C

Conservacao 3 <diasde cons.<30 MembralLife Plus 1%

POROSIDADE E CAUDAL

1B 05 um 1R0

TC 1.0 um 200

1D 3.0 ym 200

TH 5.0 um 350
AP-= 0.1 bar

RETENCAO MICROBIOLOGICA

Codigo

Grau de filtracao ‘

absoluto

B
TC 10 um > 10° Saccharomyces cerevisiae
D 3.0 um > 10% Saccharomyces cerevisiae
TH oum | oo

AP-= 0.1 bar

Legislacdo - Os materiais utilizados estao de acordo com a Diretiva Europeia 2002/72/CEE e sucessivas atualizacdes, com EC e FDA-CFR 21
para o contato com alimentos, e aos regulamentos CE 135/2004 e 1895/2005.

Seguranca biologica - Os materiais superam os testes toxicologicos previstos da USP-Class VI e as provas quimico fisicas previstas pelo USP-
Materiais plasticos.

E da responsabilidade do utilizador determinar a idoneidade do produto para uma utilizacio especifica e sua adaptabilidade aos procedimentos
de utilizacao.
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