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V TAN®

PRODUTO LIQUIDO A BASE DE TANINOS

COMPOSICAO
.

Produto liquido, obtido a partir de uma mistura de taninos elagicos e catequinicos (cha
verde), com uma acao sinergética para a extracao e estabilizacao da cor dos vinhos
tintos.

CARACTERISTICAS

«
i
|

V TAN® L é fruto da investigacao desenvolvida pela Enologica Vason ao longo de
anos, sobre a aplicacao de taninos no setor enologico. V TAN® L € uma mistura equili-
brada de varios taninos naturais, que em sinergia, desenvolvem acodes importantes,
tais como, protecao e estabilizacao da matéria corante, inativacao das oxidases
presentes na uva devido a presenca da Botrytis cinerea e a formagao de complexos
estaveis com as antocianas.

A primeira acao € efetuada principalmente pelos taninos catequinicos que inativam as
enzimas oxidasicas, desnaturando a fracao proteica. A estabilizacao da cor & favoreci-
da pela presenca dos taninos catequinicos extraidos do cha verde, bem como, pelos
taninos elagicos. A fracao tanica catequinica é reativa mesmo na presenca de uma
quantidade pequena de oxigénio, ou mesmo, na sua auséncia, a fragao elagica neces-
sita de uma quantidade maior de oxigénio para desenvolver a acao de estabilizacao da
cor.

Os taninos elagicos que constituem o V TAN® L sdo muito delicados a nivel orga-
nolético; por esta razao, € possivel utilizar esta mistura de taninos numa dosagem
necessaria a estabilizacao da cor, sem conferir desequilibrios organoléticos no futuro.
Os taninos catequinicos presentes na constituicao do V TAN® L sao capazes de fazer
exaltar no vinho, as suas potencialidades aromaticas frescas e frutadas.

V TAN® L confere ao vinho maior longevidade e resisténcia as oxidacdes, tornando-o
mais complexo e com corpo mais elegante.

APLICACOES
H .
V TANP® L é usado ha maceracao de vinhos tintos. Quando usado em mostos, executa

uma acao de clarificacdo. Deve ser usado desde o inicio da maceracao e/ou nas
primeiras fases de afinamento.

O uso de V TAN® L deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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V TAN®L

PRODUTO LIiQUIDO A BASE DE TANINOS

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Agitar antes de usar; adicionar a quantidade necessaria de V TAN® L ao produto a
tratar; ndo utilizar objetos metalicos.

Para se obter os melhores resultados da estabilizacao corante, € recomendada uma
adequada micro-oxigenacao (MicroDue Plus), para permitir uma maior fixagao da cor
e afinamento dos taninos.

DOSES

|
10 - 30 g/hl durante a maceracao de vinhos tintos;
5 -15 g/hl para a producao de vinhos roseé.
EMBALAGEM

|
Bilha de 25 kg e IBC de 1.000 kg.
CONSERVACAO

i
Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.
IDENTIFICACAO DOS PERIGOS

|

De acordo com a Norma em vigor, o preparado é classificado: nao perigoso.

Esta conforme o Codex Enolégico Internacional, versao em vigor.
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