FICHA TECNICA DE: 10/06/2023-1/2 N

ZIMACLAR®
FLOT

ENZIMA ESPECIFICA PARA:CLARIFICAC_;AO
DE MOSTOS POR FLOTACAO

COMPOSICAO
.

Enzima pectolitica em solucao aquosa.

ENZIMAS

CARACTERISTICAS

ZIMACLAR®PFLOT é constituida por enzimas pectoliticas capazes de reduzir a viscosi-
dade do meio, facilitando o processo de flotacao.

A solucao é estavel e pode ser utilizada apos longos periodos de conservacao. A
atividade demetilante da enzima, se usada corretamente, nao produz quantidades de
metanol acima dos limites previstos por lei.

APLICACOES

B -
Pelas suas caracteristicas a ZIMACLAR® FLOT é particularmente indicada nos trata-
mentos de mostos clarificados por flotacao.

O uso de ZIMACLAR® FLOT deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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ZIMACLAR®
FLOT

ENZIMA ESPECIFICA PARA:CLARIFICAC_;AO
DE MOSTOS POR FLOTACAO

ENZIMAS

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

ZIMACLAR® FLOT €& um preparado liquido, pronto a ser usado. Adicionar o produto
num pequeno volume de mosto, e de seguida juntar a massa a tratar, assegurando
uma homogeneizacao adequada. Uma vez adicionada ao mosto, deixar atuar pelo
menos 2 horas: como todos os preparados enzimaticos, a atividade da ZIMACLAR®
FLOT ¢é abrandada pelas baixas temperaturas; no caso de tratamento de mostos frios,
€ necessario aumentar a dose.

DOSES
-
0,5-5g9/hL
AVISO: o produto a tratar deve ser privado das partes solidas, apos 5 horas da adicao
da enzima.
EMBALAGEM

=1
|

Bilha de 25kg

CONSERVACAO

El
|

Conservar num local fresco (10-15°C) e seco.
Fechar cuidadosamente os frascos depois de abertos.

IDENTIFICACAO DOS PERIGOS

>
|

De acordo com as Normas atuais, o preparado e classificado: Xn - NOCIVO (consultar
a ficha de seguranca).

Esta conforme o Codex Enologico Internacional, versao em vigor.
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