JUCLAS

Advanced beverage systems

MASTERPORE® PVDF

Membrana de alta resisténcia e regenerabilidade indicada para a estabilizacao
microbiolégica das bebidas.

DESCRICAO

A membrana de microfiltracdo MASTERPORE® PVDF foi desenvolvida e selecionada pelo Departamento
Técnico da JUCLAS para a industria das bebidas, especialmente para a enologia. MASTERPORE® PVDF
destaca-se pelo seu desempenho na retencao microbiologica. O polimero escolhido apresenta notavel
resisténcia mecanica e excelente compatibilidade quimica, permitindo multiplos ciclos de regeneracao
e desinfecao, garantindo uma longa vida util.

ESPECIFICACOES E VANTAGENS

e Membrana filtrante em PVDF (Polivinilidenfluoreto), sem carga elétrica, com maximo respeito
organoléptico do vinho.

e Elevada resisténcia quimica e mecanica..

e Facil regeneracao com agua quente.

e Ciclos de regeneracao atraves de processos quimicos de acordo com os procedimentos oficiais da
JUCLAS/ENOLOGICA VASON.

e Possibilidade de operar com fluxo contracorrente.

QUALIDADE

As membranas sao produzidas em condigoes controladas, em conformidade com os principios do
sistema de gestao de qualidade certificado pela norma ISO 9001:2008.

IDONEIDADE AO CONTATO COM ALIMENTOS

As membranas MASTERPORE® PVDF sdo adequadas para contato com alimentos. O Departamento
Técnico da JU.CLAS/ENOLOGICA VASON esta disponivel para fornecer certificados de conformidade.

MATERIAIS DE CONSTRUCAO
MATERIAL

Estrutura e suportes | Polipropileno

Adaptador
O-ring

Polipropileno

Membrana filtrante ‘ Polivinilidenfluoreto (PVDF)
‘ Silicone

Todas os componentes da membrana MASTERPORE® PVDF sao termossoldadas, sem recursos a
adesivos ou colas.
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DADOS TECNICOS

ALTURA AREA FILTRANTE GRAU DE LIGACAO
FILTRACAO

10" | 0,58 m? 0,45 pm Codigo 7

10" | 0,58 m? 0,65 um Codigo 7

10" | 0,58 M? 1um Coédigo 7

EFICIENCIA NA REDUCAO MICROBIOLOGICA

GRAU DE FILTRACAO MICRORGANISMO REDUCAO* (ufc/cn?)
045 um | B Dimipuita, Oenococcus oeni, S. > 107
cerevisiae
0,65 um | S. Cerevisiae, > 107
0,65 um | Oenococcus oeni > 103
1um | S Cerevisiae > 107

‘Reducao microbiologica determinada em laboratorio em solucao modelo com membrana de 10",

TESTE DE INTEGRIDADE

GRAU DE FILTRACAO

DIFUCAO DO AR A 25°C

0,45 Um (10")
0,65 um (10")

1um (10")
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Caudal membrana de 10 " com agua a 20°C.
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CARACTERISTICAS OPERACIONAIS

Maximos diferenciais de pressao aceitaveis em fluxo equicorrente.

MAXIMA PRESSAO DIF. TOLERADA TEMPERATURA
690 kPa (6,9 bar) 20°C
240 kRPa (2,4 bar) 80°C

A sequir estao os maximos diferenciais de pressao aceitaveis em fluxo contracorrente.

MASSIMA PRESSIONE DIFF, TOLLERATA TEMPERATURA
300 kPa (3 bar) ‘ 20°C
100 kPa (1 bar) ‘ 40 °C

SANITIZACAO E LAVAGEM

A MASTERPORE® PVDF pode ser esterilizada repetidamente com vapor, em autoclave ou com agua
quente, conforme as especificagdes listadas na tabela a seguir. Os procedimentos especificos de
lavagem sao disponibilizados pelo departamento técnico da JUCLAS.

MEIO TEMP. TEMPO CUMULATIVO
Vapor® | 125°C 30 min 100 ciclos
Agua quente | 85°C 30 min 50 ciclos
Acido peracetico (max | 20°C 30 min 50 ciclos
100 ppm)

Os dados sao obtidos por medicoes em condi¢des laboratoriais. Os tempos cumulativos indicados claramente dependem das condicdes do
processo e, portanto, sao considerados apenas indicativos.

"0 diferencial de pressao maximo com vapor € de 30 kPa (0,3 bar).
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