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V TAN®SG
  PRODUTO GRANULADO À BASE DE TANINOS

COMPOSIÇÃO

Produto granulado, obtido a partir de uma mistura de taninos elágicos, gálicos (tara e 
gala), e catequínicos (chá verde), com uma ação sinergética para a extração e estabili-
zação da cor dos vinhos tintos.

CARACTERÍSTICAS

V TAN® SG nasce da grande experiência da Enologica Vason na aplicação dos taninos 
no setor enológico.
Até hoje, não há conhecimento de um tanino, que seja capaz, por si só, realizar todas 
EW�E±ÀIW�RIGIWW«VMEW��HYVERXI�EW�JEWIW�HI�ZMRMǻGE±­S��:�8&3® SG é uma mistura equili-
brada de diversos tipos de taninos naturais, em que as diferentes frações executam, 
WMRIVKMGEQIRXI�� HIXIVQMREHEW� E±ÀIW� JYRHEQIRXEMW� TEVE� E� TVSXI±­S� I� ǻ\E±­S� HE�
matéria corante: a inativação das oxidases presentes naturalmente nas uvas ou 
introduzidas pela Botrytis cinérea, a formação de compostos estáveis com as antocia-
nas.
A primeira ação é realizada principalmente pelos taninos gálicos e catequínicos, que 
possuem um maior poder desproteinizante, desnaturando a fração protéica das 
enzimas oxidásicas, bloqueando a sua ação.
&� ǻ\E±­S� HE� GSV�� ³� KEVERXMHE� TIPE� JVE±­S� HI� XERMRSW� GEXIUY¸RMGSW�� I\XVE¸HSW� HI� GL«�
verde, e provenientes de uma cuidadosa seleção; os taninos catequínicos são mais 
VIEXMZSW�I�GETE^IW�HI�ǻ\EV�EW�ERXSGMEREW��QIWQS�RE�EYW´RGME�HI�S\MK´RMS��4W�XERMRSW�
elágicos precisam de mais oxigênio para estabilizar as substâncias corantes, mas a sua 
presença, permite uma maior expressão das propriedades aromáticas doces e fruta-
das do vinho.
V TAN®��,�GSRJIVI�ES�ZMRLS�YQE�QEMSV�HYVEFMPMHEHI�I�VIWMWX´RGME�ªW�S\MHE±ÀIW��4W�
vinhos resultam mais complexos e mais estruturados.

APLICAÇÕES

V TAN® SG é utilizado na maceração de vinhos tintos. Quando utilizado em mostos, 
I\IGYXE�YQE�E±­S�HI�GPEVMǻGE±­S�I�HIZI�WIV�EHMGMSREHS�HIWHI�S�MR¸GMS�HE�QEGIVE±­S�

4�YWS�HI�:�8&3® SG deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

Dissolver cuidadosamente a quantidade necessária de V TAN® SG em 10 partes de 
 água (de preferência desmineralizada e ausente de metais) e adicionar ao produto a 
tratar; não utilizar objectos metálicos e água rica em calcário. 
&GSRWIPLE�WI�� RSW� QSWXSW� I� ZMRLSW� XVEXEHSW� GSQ� V TAN® �,�� YQE� 
EHIUYEHE�QMGVS�S\MKIRE±­S�
2MGVS)YI�5PYW���TEVE�TIVQMXMV�YQE�QEMSV�ǻ\E±­S�HE�GSV� 
I�EǻREQIRXS�HSW�XERMRSW�

DOSES

 10 - 30 g/hL na maceração de vinhos tintos; 
3 - 8 g/hL na produção de vinhos rosé.

EMBALAGEM

Sacos de 0,5 kg e 20 kg.

CONSERVAÇAÕ

Armazenar em local fresco e seco. Fechar as embalagens depois de abertas.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��R­S�TIVMKSWS�

Está conforme o Codex Enológico Internacional, versão em vigor.

V TAN®SG
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