
 

 

Inoser Enologia de Precisão
Urb. Colina do Sol. Bl. 2 | 5050-221 Peso da Régua - Portugal | Tel. +351 254 324 233 
info@inoser.pt. | www.inoser.pt

Enologica Vason S.p.A.
info@vason.com | www.vason.com

X-PRO®

BACTOCLEAN
CLARIFICANTE POLICOMPOSTO COM AÇÃO ESTABILIZANTE  
E DE REDUÇÃO DE MICRORGANISMOS INDESEJADOS

COMPOSIÇÃO

Quitosano de Aspergillus Niger, levedura inativada com o processo inovador X-PRO® e 
proteína de batata.

CARACTERÍSTICAS

X-PRO®�'&(84(1*&3�³�YQ�GPEVMǻGERXI�TEVE�VIHY±S�HSW�QMGVSVKERMWQSW�MRHIWINE-
dos e caracterizado pelo elevado poder estabilizante das substancias fenólicas.
&TVIWIRXE�WI�HI�GSV�GVIQI��GSQ�YQ�GLIMVS�GEVEGXIV¸WXMGS�³�WSPÅZIP�IQ�«KYE�QSVRE�
3S�GSRXIQ�GSRWIVZERXIW��

APLICAÇÕES 

5IPE� WYE� E±S� IWTIGMǻGE�� EGSRWIPLE�WI� E� YXMPM^E±S� HI� <�574® BACTOCLEAN em 
XSHSW�SW�TVSGIWWSW�RSW�UYEMW�WI�HIWINE�GSRXIV��TSV�YQ�XIQTS�PMQMXEHS��E�IZSPY±S�HI�
QMGVSVKERMWQSW�MRHIWINEHSW�'VIXXERSQ]GIW��FEGX³VMEW�EG³XMGEW��FEGX³VMEW�P«GXMGEW��I�
ES� QIWQS� XIQTS� IJIXYEV� YQE� STIVE±S� HI� GPEVMǻGE±S� HIPMGEHE� TVIZIRMRHS� SW�
fenómenos oxidativos.
&�ETPMGE±S�HI�<�574® BACTOCLEAN permite reduzir a quantidade de anidrido sulfu-
VSWS� IQ� XSHEW� EW� JEWIW� GVMXMGEW� HS� TVSGIWWS� HI� ZMRMǻGE±S� I\�� ERXIW� HE� WIKYRHE�
JIVQIRXE±S�HI�IWTYQERXIW��F¬XSRREKI�WSFVI�FSVVEW��IRKEVVEJEQIRXS��IXG��

Nos vinhos tintos X-PRO®�'&(84(1*&3�GSRWIKYI�VIWXEFIPIGIV�I�TVSPSRKEV�E�NYZIR-
tude do vinho quer a nível cromático quer a nível sensorial.

Após tratamento com X-PRO®�'&(84(1*&3�³�EGSRWIPLEHS�E�WITEVE±S�HS�WIHMQIR-
XS� HI� GSPEKIQ� EXVEZ³W� HI� TVSGIWWSW� J¸WMGSW�� 6YERHS� WI� HIWINE� SFXIV� E� IWXEFMPMHEHI�
TVSXIMGE�HSW�ZMRLSW�EGSRWIPLE�WI�E�ETPMGE±S�HI�YQE�FIRXSRMXI�GSQ�IPIZEHS�TSHIV�
HIWTVSXIMRM^ERXI�519�,7&3® ,*1��ET¾W�S�XVEXEQIRXS�

O uso de X-PRO®�'&(84(1*&3�VIWTIMXEV�EW�3SVQEW�REGMSREMW�I�PIKEMW�IQ�ZMKSV�
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

)MWWSPZIV� E� UYERXMHEHI� HIWINEHE� HI� <�574®� '&(84(1*&3� IQ� ��� TEVXIW� HI� «KYE�
QSVRE��EHMGMSREV�ES�ZMRLS�I�LSQSKIRIM^EV�GYMHEHSWEQIRXI�

DOSES

)I���HI�JSVQE�JVEGGMSREHE��EX³����K�L1�
&XIR±S�����K�L1�HI�<�574®�'&(84(1*&3�GIHIQ�ES�ZMRLS����K�L1�HI�UYMXSWERS�

EMBALAGEM

�EGSW�����K�

CONSERVAÇÃO

(SRWIVZEV� IQ� PSGEP� JVIWGS� I� WIGS�� +IGLEV� GYMHEHSWEQIRXI� E� IQFEPEKIQ� HITSMW� HI�
aberta.

IDENTIFICAÇÃO DOS PERIGOS

)I�EGSVHS�GSQ�E�3SVQE�*YVSTIME�IQ�ZMKSV��S�TVITEVEHS�³�GPEWWMǻGEHS��RS�TIVMKSWS�

*WX«�GSRJSVQI�S�(SHI\�*RSP¾KMGS�.RXIVREGMSREP��ZIVWS�IQ�ZMKSV�
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