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ZIMARED®PLUS

PREPARADO ENZNIMATICO
PARA VINIFICACOES DE VINHO TINTO

ENZIMAS

COMPOSICAO
.

Pool enzimatico pectolitico com actividades secundarias celulasica, hemicelulasica e
proteasica.

CARACTERISTICAS

ZIMARED® PLUS & uma enzima pectolitca com importantes atividades secundarias:
permite a ruptura das paredes celulares da pelicula e extraccao das substancias
corantes. ZIMARED® PLUS também favorece e antecipa a extracao de substancias
polifendlicas, com caracter tanico, necessaria a formagao de complexos estaveis com
as antocianas.

ZIMARED® PLUS ¢ ativa a temperaturas de 10-30°C; Neste intervalo, a sua atividade
aumenta proporcionalmente com a temperatura; ndo € inibida pelas doses normais de
anidrido sulfuroso.

APLICACOES
H .
ZIMARED® PLUS encontra aplicacao na vinificagao de vinhos tintos.

O uso da ZIMARED® PLUS permite operar com maceracdes mais curtas e com menos
remontagem ou pisas, com o objetivo de obter um produto com menos borra, tornan-
do também a manta mais permeavel, facilitando os fenomenos de extraccao da cor
durante a vinificacao.

O uso da ZIMARED® PLUS permite também obter um maior rendimento de vinho de
gota facilitando a clarificacao e filtracao.

Para optimizar a utilizacao da ZIMARED® PLUS consultar os processos oficiais de
vinificacao disponiveis através do servico técnico da INOSER.

Obtém-se otimos resultados da aplicagao da ZIMARED® PLUS em termovinificacoes.

O uso de ZIMARED PLUS deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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ZIMARED®PLUS

PREPARADO ENZNIMATICO
PARA VINIFICACOES DE VINHO TINTO

ENZIMAS

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Diluir a ZIMARED® PLUS em 10 partes de agua. Incorporar a solu¢ao durante a rececao
da uva no esmagamento ou durante o enchimento do reservatorio de fermentacao,
assegurando uma boa homogeneizacao. Uma boa pratica, € aplicar a ZIMARED® PLUS
de forma fraccionada e localizada, como indicado nos processos de vinificagao da
ENOLOGICA VASON.

DOSES

[
|

De 1-3 g/hL em doses fraccionadas.

EMBALAGEM

=
|

Frascos de 100 e 500gr.

CONSERVACAO

El
|

Conservar num local fresco (10-15°C) e seco.
Fechar cuidadosamente os frascos depois de abertos.

IDENTIFICACAO DOS PERIGOS

>
|

De acordo com as Normas atuais, o preparado e classificado: Xn - NOCIVO (consultar
a ficha de seguranca).

Esta conforme o Codex Enologico Internacional, versao em vigor.
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