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V STARTER
PREMIUM®

ATIVANTE E BIORREGULADOR DE FERMENTAGCAO

COMPOSICAO
.

Autolisados de levedura naturalmente ricos em compostos aminoacidos e
polissacarideos: 99,85%, tiamina: 0,15%.

CARACTERISTICAS

«
i
|

V STARTER PREMIUM® & um ativante de fermentacado considerado de “4.2 geragao’,
de acordo com as mais recentes investigacdes publicadas pelo departamento de I&D
da Enologica Vason (") (*") sobre a nutricao azotada. Foi especificamente desenvolvido
para controlar a producao de metabolitos indesejados (como acidez volatil e
acetaldeido..) e para melhorar o metabolismo das leveduras, assegurando uma

fermentacao limpa e uma expressao aromatica plena.

V  STARTER PREMIUM® garante o fornecimento adequado de Azoto
Prontamente Assimilavel. A sua composicao, resultado de diversos estudos, €
intencionalmente isenta de fontes de azoto amoniacal, obrigando assim a levedura
a utilizar outras fontes de azoto (maioritariamente de origem aminoacida), presentes
no V STARTER PREMIUM® essenciais para a formacdo de compostos
enzimaticos, substancias aromaticas, entre outros.

As partes nobres, compostas por polissacarideos e presentes nos autolisados,
asseguram uma elevada capacidade de adsorcao de substancias toxicas em vinhos
cuja fermentacao estagnou, sem alterar as caracteristicas qualitativas do vinho.

Alem disso, a presenca de tiamina garante um crescimento otimo da flora de
blastomicetos, induzindo as leveduras a produzir quantidades limitadas de acetaldeido
e acidos cetonicos, mantendo uma fracao maior de dioxido de enxofre ativo no vinho.

APLICACOES
|
H O V STARTER PREMIUM®, devido a sua formulacao, a base de autolisado de levedura,
derivados da lise celular da levedura e de tiamina, foi especialmente concebido para a
preparacao do "pied de cuve’, sendo tambem recomendado na tomada de espuma e
paragens de fermentacao. Em doses reduzidas, pode, também ser usado em
vinificacao.

O uso de V STARTER PREMIUM® deve respeitar as Normas nacionais e legais em vigor.
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V STARTER
PREMIUM®

ATIVANTE E BIORREGULADOR DE FERMENTAGCAO

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Dissolver o V STARTER PREMIUM®em 5 partes de agua; deixar repousar pelo menos
meia hora, e adicionar ao mosto homogeneizando cuidadosamente.

DOSES
ra n
15 - 40 g / hL em vinificacao.

30 - 50 g / hL no caso de paragem de fermentacad.
Nota: 40 g / hL V STARTER PREMIUM® fornece 60 mg / hl de tiamina (limite legal) e
40 g / hl de autolisado de levedura (limite legal).

EMBALAGEM
-
Sacos de 15 kg.

CONSERVACAO

Conservar num local fresco (10-15°C) e seco.
Fechar cuidadosamente os sacos depois de abertos.

. IDENTIFICACAO DOS PERIGOS
A

De acordo com as Normas em vigor, o preparado € classificado: ndo perigoso.

Esta conforme o Codex Enolégico Internacional, versao em vigor.
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